
de branderij
a n n o  1 8 5 5

KERSTMENU

VOORGERECHT

Rundercarpaccio, met truffelmayonaise, groene salade, 
wildpate en saus van rode port

OF

Hollandse garnalenkroket en huisgemaakte tonijnsalade. 
Geserveerd met romige mosterdsaus en stokbrood

OF

Salade geitenkaas
Gemarineerde geitenkaas van meibloem, geserveerd met rode ui, 

sud ’n sol, walnootjes en honing-mosterd dressing

HOOFDGERECHT

Tournedos van Ossenhaas, met knolselderijcreme en rode wijn-jus
OF

Kabeljauw met groene asperges, zoutkamper garnalen en hollandaise saus
OF

Lasagne met courgette, prei, paddestoelen, ui en brie. Afgemaakt met 
portsiroop, rucola, cashewnoten en zongedroogde tomaten

DESSERT

De Branderij Classic: witte chocoladetaart op een bodem van Bastogne-koek. 
Geserveerd met caramelsaus, kletskop van hazelnoot, aardbei en mango gel

OF

Classic crème brûlée, geserveerd met spekkoek walnoten ijs
OF

Dame Blanche, 3 bollen vanille-ijs geserveerd met chocoladesaus

€ 29,50 PER PERSOON


